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Gent.le socio,

Il CRUA propone l'acquisto dei prodotti dell'Azienda Agricola 

“I frutti del bosco" di Montemonaco.

La prenotazione, da effettuarsi entro il 20 gennaio 2017 all’indirizzo mail a.postacchini@univpm.it o f.graziosi@univpm.it ,
Essa  sarà accettata previo pagamento dell’acconto, salvo conguaglio al ritiro dei prodotti.
Il Circolo Ricreativo Universitario Ancona
 PRESENTAZIONE AZIENDA AGRICOLA “I FRUTTI DEL BOSCO”
La nostra azienda a conduzione familiare nasce nel 2016 a quasi 1000 m di quota all’interno del Parco Nazionale dei Monti Sibillini, precisamente nel comune di Montemonaco.
Il punto di partenza è stato un piccolissimo impianto di frutti di bosco ora ampliato e già in produzione: lamponi rossi e gialli, more, ribes rossi, bianchi e neri, fragole e fragoline di bosco. La coltivazione dei piccoli frutti ci permette di sfruttare anche quelle piccole superfici poco inclini alle coltivazioni tradizionali, localizzate in luoghi impervi difficilmente accessibili tipici delle aree montane. Ciò sottolinea il nostro legame con il territorio e comporta un valore aggiunto costituito dalla tipicità e dalla valorizzazione di quelle aree più soggette al degrado e all’abbandono. 
Nelle zone montane un altro fattore determinante nella scelta colturale è il clima. Ma se da un lato le basse temperature limitano tale possibilità, dall’altro gioca un ruolo fondamentale nella produzione di “prodotti di alta qualità ad alta quota” ; infatti le basse temperature ci permettono di escludere l’utilizzo di prodotti di sintesi come insetticidi e fungicidi riuscendo così ad ottenere buoni risultati non solo con il biologico ma anche con alcuni principi di biodinamica. E’ da qui che nasce una vera e propria scommessa con il nostro territorio ovvero quella di produrre mettendo in pratica e sperimentando varie tecniche agronomiche compatibili con la tutela dell’ambiente e della biodiversità. Ulteriore e fondamentale proposito è per noi quello di diffondere e promuovere la filiera corta instaurando un rapporto diretto tra produttore e consumatore anche nei luoghi di produzione offrendo maggiori garanzie di freschezza e genuinità valorizzando il consumo di prodotti stagionali. Ai frutti di bosco seguono i tipici marroni, piante aromatiche e officinali, noci e nocciole, farina di granoturco (macinata a pietra), patate (tipica è la varietà Kennebec a pasta bianca), legumi, cereali, mela rosa.
PER NON DIMENTICARE
. Alle 07.40 del 30 ottobre 2016 anche Montemonaco, già provato dalla forte scossa del 24 agosto, è stato duramente colpito dal sisma: abitazioni ed edifici commerciali diventano inagibili, le chiese e le caratteristiche case in pietra subiscono parziali o totali crolli, intere frazioni evacuate che diventano “zona rossa”…inizia il calvario. Molte famiglie si dividono alla ricerca di una sistemazione: i giovani cercano di restare, gli anziani vengono “costretti” ad andare negli hotel della riviera. L’intero paese si blocca, sensazioni indescrivibili, massima impotenza, la TV non rende, bisogna viverle per comprenderle. Noi siamo fortunati, la nostra casa non ha subito danni, ci attrezziamo comunque con due lettini in prossimità dell’ingresso (non si sa mai!!). Ci troviamo ai piedi del Monte Vettore il panorama è fantastico ma ora è proprio dalla nostra montagna che arriva il boato ad anticipare anche la più piccola scossa. Sembrano dei veri e propri lamenti. Vivere in montagna non è mai stato semplice ma ha sempre dato moltissime soddisfazioni a coloro che hanno creduto in lei, ora è lei ad avere bisogno di noi. Molte attività commerciali (bar, ristoranti, b&b,…) hanno chiuso; diverse le stalle lesionate, molti i capi di bestiame svenduti o rimasti senza un riparo. Anche da noi arrivano i danni: il nostro magazzino, un punto di riferimento fondamentale per l’azienda ma anche per casa. Dopo varie peripezie riusciamo a raccogliere le patate, fortunatamente il raccolto non è abbondante (non avremmo mai pensato di sperare di avere poca resa!!!). Ci siamo adattati e stoccato 40q di patate nel garage di casa. Non è assolutamente il posto adatto per una lunga conservazione ma è meglio di niente! Come noi anche altre aziende hanno subito i medesimi danni ma in questo caso purtroppo mal comune non è mezzo gaudio. Lancio un appello a coloro che possano avere amicizie o conoscenze in zona, non dimenticatevi di loro!!! Paradossalmente il nostro paese non ha subito abbastanza danni per attirare l’attenzione dei media, destiamo poco interesse a quanto pare, ciò non significa che di danni non ce ne siano stati e per come stanno andando le cose ne subiremo le conseguenze per moltissimi anni.
LISTINO

	Tipologia
	Prezzo/Kg.

	Patate varietà Kennebec (Pasta Bianca)
	1.00

	Patate varietà Spunta (Pasta Gialla)
	1.00

	Patate varietà Desiree (Rosse a Pasta Gialla)
	1.00

	Patate Mignon Kennebec di pezzatura 4-5 cm adatta per la cottura al forno con la buccia
	0,60

	Patate varietà Kennebec (Pasta Bianca)
	1.00

	Nocciole
	5.50

	Farina di Granturco
	2.20


Modello di Ordine
	Tipologia
	Prezzo al Kg.
	Ordine Kg.
	Acconto richiesto

	Patate varietà Kennebec (Pasta Bianca)
	1.00
	
	€.3.00/5kg

  €.6.00/10 kg.

	Patate varietà Spunta (Pasta Gialla)
	1.00
	
	€.3.00/5kg

€.6.00/10 kg.

	Patate varietà Desiree (Rosse a Pasta Gialla)
	1.00
	
	€.3.00/5kg

€.6.00/10 kg.

	Patate Mignon Kennebec di pezzatura 4-5 cm adatta per la cottura al forno con la buccia
	0,60
	
	€.0.60/kg.

	Nocciole
	6.00
	
	6.00/kg.

	Farina di Granturco
	2.20
	
	€. 2.20/kg.


L’ordine minimo per le patate è di almeno cinque chili per quelle di pezzatura normale e di un chilogrammo per quelle “Mignon”
Per le nocciole e la farina l’ordine minimo è un chilogrammo
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